Gourmetsalze aus kontrolliert biologischem Anbau fir die feine Gourmetkiiche
aus dem UNESCO-Weltbiospharenreservat La Palma - Kanarische Inseln

SAL ©J OCEANO

Meersalzspezialitaten




Meersalz aus La Palma -

Chili*, Fenchel*, Ingwer*, Kardamom®*,
Koriander*, Kreuzkimmel*

Kurkuma*, Kimmel*, Papri[(a*, Pfeffer*,
Schwarzkimmel*,Zimt*, Zwiebel*

Finish-Salz fur gebratenes Gemiuise,
Fleisch und Fischgerichte, fir die
indische und asiatische Kiiche, z.B.
Currys und Reisgerichte

FLOR DE SAL ° ATMA CURRY

Flor de Sal aus La Palma -
Balsamico-Essig
de Modena*

Finish-Salz fir Tomaten, Mozarella,
Bruschetta, Kdse, Salate, gegrilltes Fleisch,
Gemiise, Eierspeisen u.v.m.

FLOR DE SAL * BALSAMICO

Finish-Salz fir Fisch und Fleisch, Wild,
gebackener Camembert, Salate, Avo-
cado, Friichteteller, Kombination mit
Schokolade, Gebédck und Getrinke

Flor de Sal aus La Palma -
Schwarze Johannisbeere*

Finish-Salz fur Fisch, Fleisch, gebackener Flor de Sal aus La Palma -
Camembert, Avocado, Salate, Obstteller, Himbeere*

Geback, Kombination mit

Schokolade u.v.m.

FLOR DE SAL ° HIMBEERE

Finish-Salz fiir helles Fleisch und Fisch, Flor de Sal aus La Palma -
Kartoffeln u. Gemiise, Salate, Obstteller, Orange*

Saucen u. Dips, Brotaufstriche,

Desserts, Cocktails u.v.m.

Finish-Salz fiir Gegrilltes und Gebrate-
nes, Gemuse, Eintopfe, Salate, Dips,
Kombination mit Schokolade

Flor de Sal aus La Palma -
Hibiskus*, Pfeffer*,
Rotwein Tagalguen® aus La Palma,

Finish-Salz fur Gegrilltes, Gemiise,
Salate, Kase, Eierspeisen, Saucen und
Dips, Bruschetta, auch auf Butterbrot
u.v.m.

Flor de Sal aus La Palma -
Tomate*, Knoblauch*

Finish-Salz fur Fisch, Salate, gebratenes
Gemiise, Meeresfriichte, Grillfleisch, Flor de Sal aus La Palma -
Friichte Chili*, Vanille Bourbon*

Flor de Sal aus La Palma -
Kardamom*, rosa Pfeffer*, Zitrone*,

Finish-Salz fiir Fisch und Meeresfriich-
te, Lamm, Kartoffeln, Gemiise, Salate,
Saucen, Desserts, Salzgeback u.v.m.

i - Handgeschépftes, naturbelassenes
Universell verwendbares Finish- Flor de Sal von der Kanarischen Insel
Salz fur die feine Gourmetkiiche! La Palma — ein besonders reines und

mineralstoffreiches Natursalz.

Meersalz aus La Palma -

Chili*, Fenchel*, Ingwer*, Kardamom*,
Koriander*, Kreuzkimmel*,

Kurkuma*, Kimmel*, Paprika*, Pfeffer*,
Schwarzkimmel*,Zimt*, Zwiebel*

fiir die indische Kiiche, z.B. Currys,
Reisgerichte,gebratenes Gemiise,
Fleisch- und Fischgerichte, Saucen
und Dips

Meersalz aus La Palma -

MEERSALZ © INGWER

MEERSALZ * KRAUTERHARMONIE

MEERSALZ * TOMATE

Universell verwendbar, z.B. fiir Fleisch-
und Fischgerichte, Gemiise, Suppen*,
Kase, Eierspeisen, Saucen und Dips,
Marinaden u.v.m.

Universell verwendbar, z.B. fiir Pasta,
Pizza, Kartoffeln u. Gemiise, Kase, Eier,
Salate, Reisgerichte, Eintopfe, Marinade
fur Fleisch und Fisch, Meeresfriichte,
Krauterbutter u.v.m.

Universell verwendbar, z.B. fir Pasta,
Pizza, SoRen u. Salate, Kartoffeln u.
Gemiise, Reisgerichte u.v.m.

Fur Fisch und Meeresfriichte, Gegrilltes
und Lamm, indische und asiatische
Gerichte,Gemiise, Couscous, Friichte
u.v.m.

Universell verwendbar, z.B. Marinade fiir
Fleisch und Fisch, Meeresfriuchte, Kartof-
feln, Gemiise, SoRen, Tomaten, Salate,
Kase, Eier, Dips, Krauterbutter u.v.m.

fur Tomaten, Kase, Salate, Kartoffeln,
Gemiise, Marinade fiir Grillfleisch u.
Fisch, Saucen, Dips, Eierspeisen,
Krauterbutter

Basilikum*, Bohnenkraut*, Karotte*,
Lauch*, Oregano*, Petersilie*,
Sellerie*, Thymian*, Zwiebel*

Meersalz aus La Palma -

Basilikum*, Barlauch*, Bohnenkraut*,
Estragon*, Koriander*, Liebstockel*,
Oregano*, Rosmarin*

Meersalz aus La Palma -

Basilikum*, Barlauch*, Bohnenkraut*,

Estragon*, Koriander*, Liebstockel*,
8!

Oregano*, Rosmarin*

Meersalz aus La Palma -
Fenchel*, Ingwer*, Luisenkraut*

Meersalz aus La Palma -
Basilikum*, Luisenkraut*, Oregano*,
Rosmarin*, Thymian*

Meersalz aus La Palma -

Ingwer*, Knoblauch*, Muskatnuss*,
Oregano*, Pfeffer,

Tomaten*, Zimt*
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*aus kontrolliert biologischem Anbau Unsere Produkte

ohne Zusatz-, Farb- und Konservierungsstoffe sind zertifiziert:




